FABRICATION ARTISANALE DEPUIS 1926

/\

Votre artisan glacier /5&
patissier créateur

5 rue de Thann — 68000 COLMAR
0389413887

NOS BUCHES GLACEES

&% ARLEQUIN

Cremes glacees Vanille et Pistache, sorbet Fraise, meringue, chantilly
ou

Crémes glacées Vanille, Praliné et Café, meringue, chantilly.

&% DOUCEUR D’AUTOMNE Nouveauté
Sorbets Coing et Orange, coulis Eglantine.

&% FRUITE
Sorbets Passion, Framboise et Litchi.

&% VACA
Créme glacée Vanille, sorbets Cassis et Marron, sur un biscuit Chataigne.

&% BOREALE  Nouveauté
Sorbets Fraise et Citron, coulis Passion sur une joconde (biscuit amandes).
(Disponible uniquement en 8-10 parts)

&% SOLEIL D’HIVER
Sorbets Mangue, Ananas et Passion, intérieur coulis Framboise, le tout enrobé d’une joconde
(biscuit aux amandes).

&% L’ECORCE GIVREE Nouveauté
Créme glacée Spéculoos et sorbet Mandarine, sur une génoise chocolat.
(Disponible en 5-6 parts ou 8-10 parts)

& ROCA
Crémes glacées Chocolat Gianduja (chocolat/noisette) et Caramel salé, coulis framboise sur
un génoise blanche.



&% FORET NOIRE glacée
Mousse au kirsch parsemée de Griottines au Kirsch et ses cerises confites, biscuit imbibé au
Kirsch, meringue Chocolat.

Prix des Blches glacées :
5-6 parts : 37,00 €
8-10 parts : 48,50 €
12-14 parts: 56,00 €

DESSERTS GLACES

&% LE CHALET
Crémes glacées Vanille et
Cookies, sorbet Framboise.

6-8 parts : 43,00 €
10 parts : 50,00 €

&% L’ETOILE DE NOEL
Creme glacée Yaourt et
Sorbet Fruits rouges sur un
socle de génoise blanche.
5 parts : 40,00 €

Toutes nos cremes glacées contiennent du lait, créme, jaune d’ceuf et beurre.
Tous nos sorbets contiennent du blanc d’ceeuf.

BUCHES PATISSIERES

&% FORET NOIRE
Mousse au Kirsch avec amarénas et griottines au Kirsch, sur un biscuit Chocolat amer.

Prix des Blches patissieres :
5-6 parts : 37,00 €
8-10 parts : 48,50 €
12-14 parts: 56,00 €

&% MOUSSELINE AU BEURRE
Sur commande uniquement : Praliné, Vanille ou Kirsch.
(Concerne juste Noél)

Prix des Mousselines beurre :

5-6 parts : 37,00 €

8-10 parts : 48,50 € -
12-14 parts: 56,00 €




Les commandes doivent étre passées impérativement avant le 16 décembre.

Pendant le mois de décembre, a partir du lundi 14 décembre nous seront ouverts tous
les jours en non-stop.

Nos horaires sont les suivants :

- Du lundi 14 au samedi 19/12 de 9h a 19h

- Dimanche 20/12 de 9h a 15h

- Lundi 21 au mercredi 23/12 de 09h & 19h

- Jeudi 24/12 de 09h & 18h

- Vendredi 25, Samedi 26 et dimanche 27/12 de 09h a 15h

- Lundi 28 au mercredi 30/12 de 09h a 19h

- Jeudi 31/12 de 09h a 18h

- Vendredi 1* janvier 2027 FERME

- Samedi 02/01 de 09h a 19h (pensez a commander la galette des rois)

- Dimanche 03/01 de 09h a 15h

Nous serons fermés du 04/01/27 au 06/01/27 inclus, réouverture le jeudi 07/01/27 a 9h




